


So könnte unsere Speisekarte So könnte unsere Speisekarte So könnte unsere Speisekarte So könnte unsere Speisekarte     
heute aussehen…heute aussehen…heute aussehen…heute aussehen…    

    
    

Für unsere Autofahrer:Für unsere Autofahrer:Für unsere Autofahrer:Für unsere Autofahrer:    
Tauberhase Traubensaftschorle 

 
 

AuAuAuAus unserem Weinberg:s unserem Weinberg:s unserem Weinberg:s unserem Weinberg:    
Tauberhase „Alter Wengert“ 

                                         
 
 
 
 
 

Hausgemachte Salami vom Tauberzeller Rehbock            
Roh marinierte Scheiben vom Rinderfilet              
Gemischter Vorspeisenteller aus Franken und Hohenlohe           
 
 
Pfannkuchensuppe                 
Leberspätzlesuppe                 
Tagessuppe 
 
  
Großer Salatteller mit Schinken, Käse und Ei             
Geflügelstreifen an marktfrischen Salaten              
Gebackener Landkäse im Salatnest mit hausgemachtem Traubengelee        
Paniertes Bratwurstgehäck auf marktfrischen Salaten mit geriebenem Kren    
Hohenloher Schafskäse im Speckmantel mit Salat            
 
   
Fränkischer Obatzter                 
Hausgemachtes eingekochtes Bratwurstgehäck             
Kalter Braten auf dem Vesperbrett               
Tauberzeller Vesperteller - von allem etwas - mit unserem Hausschnaps         
Schinkenplatte mit zweierlei Schinken              
Käseplatte mit Spezialitäten aus Hohenlohe             
 

zu allen Vesperspezialitäten reichen wir unser Landbrot und Butter 
 
 

Jeden Donnerstag und FreitagJeden Donnerstag und FreitagJeden Donnerstag und FreitagJeden Donnerstag und Freitag    
Hausgemachte BratwürsteHausgemachte BratwürsteHausgemachte BratwürsteHausgemachte Bratwürste    



 
 
Schweinebraten mit Kloß und Salat               
Schnitzel „Wiener Art“ mit frittierten Erdäpfelstäbchen und Salat          
Rahmschnitzel (paniert) mit Kroketten und Salat             
Cordon bleu vom Schwein mit frittierten Erdäpfelstäbchen und Salat         
Das Beste von Herz, Lunge und Zunge mit Semmelkloß           
 
 
Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat           
 
 
Fränkischer Sauerbraten in Lebkuchensoße mit Kartoffelkloß und Salat         
Rindersteak unter der Mostrich-Kruste mit handgeschabtem Kren,  
Rosmarinkartoffeln und Salat              
Zwiebelrostbraten - so wie der Chef ihn liebt... -             
 
 
Habelseer Lachsforellenfilets mit Kartoffeln und Salat             
    
    
Geschmorte heimische Rehkeule mit Haselnuss-Spätzle und Blaukraut       
Rosa gebratener Rehrücken mit Äpfeln und Kräuter-Schupfnudeln               
 
 
 
 
 

 

Für Naschkatzen… 
 

…haben wir unsere Dessertkarte… 
…bitte fragen Sie uns 

 
 
 
 
 

Saisonal wechselnde Gerichte  
sind für uns selbstverständlich 
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