H ausgemack’re Bratwiirste
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~Landhaus ,2Zum Falken”

Wer hat den Senf zu den Wiirsten bestellt?’, fragt Lars Zwick pikiert.
,2AN eine frijnkiscke Bratwurst gehort kein Ser\f.”
Dies ist das ,Credo” von Kl’)«cl'\enckef 1 ars Zwick.

Das hat er in Deutschlands bestem Fackjoumal ,Der Feinschmecker” (‘Hef‘f
7/2007, Seite 26) seinen Gasten ins Stammbuch schreiben lassen.

Erwdahntes Gourme+—30urna| besf&ﬁgf seine yb\uffassung: 2Seine jedenfa”s braucht
keinen, da hat er recht.” Und weiter rithmt das Food-Magazih: ,,Hecler\ Donne_rsfag
und Freitag gilof's in seinem gemiﬂliclr\e.n Ciasfkof mit Sonnenterrasse wunderbar

gewiirzte Bratwiirst’ aus eigener Herstellung — die besten im Taubertal... .”
Regiona]e Spezialiiﬁd—

In Franken hat die Bratwurst eine starke Tradition und wird als besondere
Delikatesse verspeist. Eine der sltesten Erwshnungen der Bratwurst fincle’r sich
2.B. in der Me’rzgerorclnung von Heilbronn vom 07. April 1489.

Die Frankische Bratwurst ist ein Sammelbegriﬁ fiiw dicke Bratwiirste mittlerer
Lange: Sie ist zehn bis zwanzig Zentimeter lang und hat einen Durchmesser von
15 bis 20 mm. Der Tnhalt ist relativ grob.

Die Zeifscl'\rif!' ,Essen und Trinken”
vom Mai 2006 schreibt:

,Die beste Schweinsbratwurst des oberen Tals isst man da, wo sich die Tauber
idyllisch durch einen Zipfel Frankenland schlangelt, in Tauberzell, immer
donnerstags und freifags. Dann wird im Landhaus Zum Falken geschlachtet. ,An
mir ist ein Metzger verloren gegangen”, sagt Koch Lars Zwick, der seine
Bratwiirste bevorzugt evangelisch, mit grober Fillung, macht. Je weiter man in
katholische Gefilcle vordringf, um so feiner wird der Brafwursﬁeig. Warum das so
ist, hat Zwick nicht verraten. Wohl aber, dass er fikr die Hiille seiner Wiirste immer
so genannte Bandeldérme verwendet, weil sie besonders diinn sind und trotzdem
Fett enthalten. Beim Braten tritt es langsam aus und macht die Wurst auﬁen schén

knusprig. o




Die ,Klassiker” unter den

Bratwurst — Spezialitaten

Zwei B_rafw&rsfe mit Sauerkraut und Brot

Zwei Bratwiirste mit Karfoﬁelsala’r

Bratwurst — Variationen

Zwei Bratwiirste mit Sauerkraut und Brafk’arfoﬁeln
Zwei Bratwiirste mit Salatteller

Paniertes Brafwurs’rgek&ck im Salatnestle

-

Gerne reichen wir Jhnen dazu fr&nkiscken Meerrettich!

zwischendurch oder vorneweg E

Bratwu rs+9el«£icl<bro+ mit Zwiebeln

Wir servieren keinen Senf

2u unseren BraMursfgerickfen!




